BARSAC

17¢ Etape vigneronne
ce week-end

et de la gastronomie. riorom.L

La17 édition de I'Etape vigneronne
se déroulera samedi et dimanche
dans la propriété du Chateau La
Bouade. Ouverture a partir de 10
heures.

Ces deux journées sont organi-
sées par le chateau La Bouade (bar-
sac et sauternes) d'Olivier Fargues
et Stéphane Wagrez et le clos Bour-
gelas de Cérons (graves, bordeaux),
d’Antoine Lafosse.

Deux journées dédiées aux dé-
couvertes des vins de la région,
mais aussi de la gastronomie. Au
détour des stands de spécialités ré-
gionales, le visiteur découvrira éga-
lement les vins d’autres régions
ainsi que leurs spécialités culinaires.

Un échantillon de crus et de spé-
cialités frangais sera proposé. Le
domaine Ziegler fera découvrir ses
alsaces, le domaine de la Chante-
leuserie ses bourgueils. I y aura
aussi les corbieres du chateau de
SaintJean de la Gineste et les co-
gnacs des Vignobles Prunier, une

. gamme compléte qui ne peut que

convenir aux plus fins connais-
Seurs.

Dans le cadre de la gastronomie,
des produits de choix qui ne peu-
vent que titiller les papilles de tous.
Patrick Pontac, ostréiculteur en
Charente-maritime, fera déguster
ses huitres, et la famille Garat, éle-
veur de canards gras, présentera
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Les équipes du chiteau La Bouade et du clos Bourgelat organisent un week-end autour des vins

i

une gamme compléte allant des
confits de canards aux foies gras
et, pour relever le tout, la Truffiere
du P16 du moulin dans 'Aude re-
levera le tout avec ses spécialités
aux truffes.

Réservations

Desrepas sont prévus le samedi et
le dimanche midi avec un menu
219,50 € oU huitres et magrets se-
rontau programme. Il est préféra-
ble, afin d’étre mieux servi de ré-
server au 05 56 27 01 73 ou
05 56 27 30 53 ou par courriel
domilafosse@wanadoo.fr  ou
contact@chateaulabouade.fr.
Michel Laville



