SAUTERNES

Le public était une nouvelle fois au

rendez-vous pour cette 6° édition. rrorosk L

%

Le vin dignement fété

Une fois de plus, pour sa 6° édition,
Sauternes a fété le vin samedi der-
nier, de 11 heures & minuit, dans
une ambiance joyeuse et colorée
dejaune et de blanc. 19 chateaux de
cinq communes (Sauternes, Bar-
sac, Bommes, Fargues-de-Langon
et Preignac) ont pris parta cet évé-
nement. Plus de gens se sont dé-

placés l'aprés-midi, le matin ayant-

été pluvieux.

On a pu découvrir des concours
de poussée de barriques sur une
distance de 42 métres, des rencon-
tres avec les vignerons, des dégus-
tations, des animations, un mar-
ché de producteurs, une restaura-
tion sur place dans une ambiance
festive et musicale jouée par une
banda et des fifres.

Les visiteurs ont pu aussi dégus-
ter les moules et la lamproie au
sauternes, ainsi que le fromage de
Saint-Cernin, qui était l'invité

Catherine Bastiat-Guibon

d’honneur. Les viticulteurs onteu
lajoie de faire connaitre et dégus-
ter leurs vins, mais aussi d'échan-
ger sur les difficultés rencontrées
en 2017 suite au gel qui a fait per-
dre a certains prés de 98 % de leur
production.

Des crus toujours plus sains
L'organisation de cette féte a de-
mandé des mois de préparation.
Catherine Bastiat-Guibon, direc-
trice de 'ODG (Organisme de dé-
fense et de gestion - ce qu'on ap-
pelle plus communément les
AOC), s'est chargée de la commu-
nication de I'événement. Elle pré-
cise que les vins liquoreux de Sau-
ternes viennent d'étre rattachés
aux vins de Graves et de Pessac-
Léognan car il y a une logique de
territoire.

« Lorsqu'il y a des salons a
I'étranger, cela permet mainte-

Le concours de poussée de barriques a trouvé ses adeptes

nant de partager les mémes espa-
ces de démonstration et de mon-
ter des actions communes. La ten-
dance actuelle tend vers la biody-
namie, une agriculture plus saine
et respectueuse de I'environne-
ment. La santé des écosystemes et
des sols est primordiale et doit
étre protégée par 'homme, ce qui
peut lui étre profitable par f'amélio-
ration de la qualité et la quantité
des vins produits. » ’ODG a beau-
coup travaillé sur ce sujet avec la
mairie de Barsac, car celle-ci n’uti-
lise aucun produit phytosanitaire.
Catherine Bastiat-Guibon rap-
pelle que C'est grace a une tren-
taine de bénévoles, qui se sontin-
vestis dans le projet depuis début
mars, que cette aventure existe.
Cette année, I'équipe a changé et
elle prévoit de s’y mettre encore
plus tot 'an prochain.
Fabienne Limousin



