
 Légende : Fruits et légumes // Pain et féculents // Viande, poisson ou oeuf // Lait et produits laitiers // Produits sucrés // Repas végétarien

Agriculture biologique Viande française bio

LUNDI 06/05 MARDI 07/05 JEUDI 09/05 VENDREDI 10/05

Entrée Samoussas  aux légumes

Plat 
principal

Escalope de poulet
à la moutarde Chipolatas

Garniture Chou-fleur
Brocolis

Purée de pommes 
de terre FÉRIÉ FÉRIÉ

Produit 
laitier Camembert

Dessert Banane Pomme

LUNDI 29/04 MARDI 30/04 JEUDI 02/05 VENDREDI 03/05

Entrée Concombre 
vinaigrette Radis beurre Carottes râpées Taboulé

Plat 
principal

Bavette de bœuf  
sauce barbecue

Pilons de poulet 
marinés Rizotto d’épeautre Poisson à la milanaise

Garniture Frites Boulghour 
mexicain

Légumes grillés 
et pois chiches Épinards à la crème

Produit 
laitier Fromage blanc vanille Comté Yaourt aromatisé

Dessert Compote Glace

Du lundi 29 avril au vendredi 10 mai 2024
MENUS DE LA CANTINE



 Légende : Fruits et légumes // Pain et féculents // Viande, poisson ou oeuf // Lait et produits laitiers // Produits sucrés // Repas végétarien

Agriculture biologique Viande française bio

LUNDI 20/05 MARDI 21/05 JEUDI 23/05 VENDREDI 24/05
Entrée Macédoine 

de légumes Poireau vinaigrette

Plat 
principal

Boulettes d’agneau
jus au cumin

Spaghettis carbonara
Parmesan

Quenelle de brochet
gratinée

Garniture FÉRIÉ Semoule Riz

Produit 
laitier Mimolette Kiri

Dessert Orange Compote Beignet au chocolat

LUNDI 13/05 MARDI 14/05 JEUDI 16/05 VENDREDI 17/05

Entrée Pâté en croûte
à la volaille

Betteraves
échalottes Salade de tomates

Plat 
principal

Normandin de veau
sauce chasseur Raviolis frais gratinés Penne au pesto Saumon

sauce à l’oseille

Garniture Carottes vichy Vache qui rit Farfadelles Pommes de terre
vapeur

Produit 
laitier Yaourt Tome blanche Gouda

Dessert Fraises locales Compote liégeoise Crème dessert 
au chocolat Ananas au sirop

Du lundi 13 au vendredi 24 mai 2024
MENUS DE LA CANTINE


