MENUS DE LA CANTINE
Du lundi 23 février au vendredi 6 mars 2026

VENDREDI 27 FEV

. Betteraves Velouté de
E |y - AR
niree @ Echalottes ‘ @ butternut ‘
Plat . Blanquette w«+,  Sauté de veau Calamars a la romaine .
principal F= de dinde = Mqrengo Citron Quiche aux 3 fromagg
Garniture Farfadelle @ Flageolets ‘ @ Riz pilaf ‘ @ Salade verte ™ .
':::::r" Velouté fruix Fromage blanc sucré Emmental
Dessert Ananas au sirop @ Clémentine ‘ Glace

M MARDI 3 MARS VENDREDI 6 MARS

wwin @) Célerirémovlade @ @ poimrerdovces @

Plat . . Paupiette de dinde i ané .
principal @ Risotto forestier ‘ L 1o % la créeme Po'séﬁpoﬁane Croziflette
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Produit Saint Nectaire @ Yaourt ‘ Fromage de chévre

Dessert @ Pomme ‘ Ga ufre au sucre @ Cgﬁ‘(?v?,:e ‘

Légende : Fruits et légumes // Pain et féculents // Viande, poisson ou oeuf // Lait et produits laitiers // Produits sucrés // Repas végétarien

Les menus sont sucseptibles d'atre @ Agriculture biologique ;.-T-:’ Viande francaise bio ‘ Aide UE a destination des écoles
modifiés en fonction des arrivages * Assaisonnement servi & part




