
 Légende : Fruits et légumes // Pain et féculents // Viande, poisson ou oeuf // Lait et produits laitiers // Produits sucrés // Repas végétarien

Agriculture biologique Viande française bio Aide UE à destination des écoles
*Assaisonnement servi à part

Les menus sont sucseptibles d’être 
modifiés en fonction des arrivages

LUNDI 15 JUIN MARDI 16 JUIN JEUDI 18 JUIN VENDREDI 19 JUIN
Entrée Salade de pâtes Concombre 

à la menthe
Salade de tomates 

et oignons
Plat 

principal
Grillade de porc
sauce basquaise

Parmentier
végétarien Poisson à la bordelaise Croque-monsieur

Garniture Courgettes sautées Blé pilaf Frites

Produit 
laitier Fromage blanc sucré Camembert Saint Paulin

Dessert Pomme Tarte aux pommes Nectarine

LUNDI 8 JUIN MARDI 9 JUIN JEUDI 11 JUIN VENDREDI 12 JUIN

Entrée Tomates/Mozarella Friand au fromage Salade de boulghour

Plat 
principal

Escalope de dinde sauce 
graines de moutarde

Poisson pané
citron Pizza 3 fromages Poulet/merguez

Garniture Riz safrané
et petits légumes Épinards à la crème Salade verte* Couscous

Produit 
laitier Yaourt aromatisé Edam

Dessert Compote Pêche Glace

Du lundi 8 au vendredi 19 juin 2026 
MENUS DE LA CANTINE



 Légende : Fruits et légumes // Pain et féculents // Viande, poisson ou oeuf // Lait et produits laitiers // Produits sucrés // Repas végétarien

Agriculture biologique Viande française bio Aide UE à destination des écoles
*Assaisonnement servi à part

Les menus sont sucseptibles d’être 
modifiés en fonction des arrivages

LUNDI 29 JUIN MARDI 30 JUIN JEUDI 2 JUILLET VENDREDI 3 JUILLET
Entrée Carottes râpées Pâté croûte Salade de tomates 

et oignons
Plat 

principal
Boulettes de boeuf et 

agneau sauce orientale
Risotto forestier Rôti de veau 

et son jus Hamburger

Garniture Semoule  Duo de haricots 
verts et beurre Crousti potatoes

Produit 
laitier Brie Mimolette Yaourt

Dessert Abricot Liégeois chocolat Sunday caramel

LUNDI 22 JUIN MARDI 23 JUIN JEUDI 25 JUIN VENDREDI 26 JUIN

Entrée Salade piémontaise Taboulé

Plat 
principal Chipo de volaille Brochette de poisson

sauce à la crème Spaghetti bolognaise Steack fromager

Garniture Flageolets Gratin d’aubergines
et tomates

Carottes 
à la crème

Produit 
laitier Comté Saint Nectaire

Dessert Prunes Velouté Fruix Melon Crème dessert vanille

Du lundi 22 juin au vendredi 3 juillet 2026 
MENUS DE LA CANTINE


